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一、理论成果

（一）成果依托的课题

1.依托课题统计表

序号 项目名称 级别 审批单位 研究状态 研究时间

1 校企行合作，挖掘与推广广西特色
菜肴 区级 广西壮族自治

区教育厅 已结题 2014 年 7 月
-2017年 10月

2
“三教”改革背景下基于”桂菜标
准体系“建设在线开放桂菜课程的

研究与实践
区级 广西壮族自治

区教育厅 已结题 2021 年 6 月
-2023年 11月

3 桂菜烹调文化挖掘整理创新研究 区级 广西壮族自治
区教育厅 已结题 2019 年 3 月

-2022 年 6 月

4 《广西特色饮食文化》品牌课程开
发与建设 区级 广西壮族自治

区教育厅 已结题 2017 年 5 月
-2019年 12月

5 中餐烹饪专业教学对接行业管理的
探究与实践 区级 广西壮族自治

区教育厅 已结题 2017 年 5 月
-2019年 11月

6 引入素食文化，打造与推进中职烹
饪特色专业建设 区级 广西壮族自治

区教育厅 已结题 2012-2015

7 职业礼仪品牌课程建设的实践探索 区级 广西壮族自治
区教育厅 已结题 2014 年 7 月

-2016年 10月

8
大师引领，文化主导的茶游学学习
模式在茶业人才培养中的探索与实

践
区级 广西壮族自治

区教育厅 已结题 2021 年 07 月
-2024年 12月

9 以“冠名班”为切入点设计校企文
化对接路径的研究与实践 区级 广西壮族自治

区教育厅 已结题 2012 年 8 月
-2015 年 3 月

10 “职教出海”背景下中职学校面向
东盟传播桂菜文化的研究与实践 区级 广西壮族自治

区教育厅 在研 2024 年 7 月
-2026 年 6 月

11 《广西经典桂菜制作》品牌课程开
发与建设 市级 柳州市教育局 已结题 2019 年 12 月

-2022 年 6 月

12
螺蛳粉产业背景下“三主体，订制
化”螺蛳粉技能型人才培养模式的

探索与实践
市级 柳州市教育局 已结题 2022 年 6 月

-2025 年 2 月

13 课程思政背景下烹饪专业课程改革
探索——桂菜制作课程为例 市级 柳州市教育局 已结题 2022 年 6 月

-2025 年 2 月

14
校企合作：“产学研训”培养酒店
管理专业应用型人才的实践研究--

以培养茶旅方向人才为例
市级 柳州市教育局 已结题 2021-2024

15 中职学校《桂菜特色小吃制作》在
线开放课程的建设与实践 市级 柳州市教育局 已结题 2023 年 9 月

-2026 年 4 月
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2.依托课题证明

(1)企行合作，挖掘与推广广西特色菜

肴结题证书

(2)“三教”改革背景下基于”桂菜标准

体系“建设在线开放桂菜课程的研究

与实践结题证书

(3)桂菜烹调文化挖掘整理创新研究
(4)《广西特色饮食文化》品牌课程开发

与建设

(5)中餐烹饪专业教学对接行业管理的

探究与实践结题证书

(6)引入素食文化，打造与推进中职烹饪

特色专业建设

(7)职业礼仪品牌课程建设的实践探索

结题证书

(8)大师引领，文化主导的茶游学学习模

式在茶业人才培养中的探索与实践

结题证书
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(9)以“冠名班”为切入点设计校企文

化对接路径的研究与实践

(10)“职教出海”背景下中职学校面向东

盟传播桂菜文化的研究与实践

(11)《广西经典桂菜制作》品牌课程开

发与建设结题证书

(12)螺蛳粉产业背景下“三主体，订制化”

螺蛳粉技能型人才培养模式的探索

与实践结题证书

(13)课程思政背景下烹饪专业课程改

革探索——桂菜制作课程为例结

题证书

(14)校企合作：“产学研训”培养酒店管

理专业应用型人才的实践研究--以

培养茶旅方向人才为例结题证书

(15)中职学校《桂菜特色小吃制作》在线开放课程的建设与实践
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（二）论文

1.论文发表情况统计表

序号 论文名称 论文作者 发表刊物名称/获奖 发表时间

1 《以特色食材为切入点，打造桂菜
品牌》 梁福宏 中国教育与教学研

究 2015 年 10 月

2 《挖掘桂菜特色，推动桂菜内涵建
设》 黄琼 中国教师 2015 年 12 月

3 《浅谈桂菜形成和地方特色》 张彬 《食品界》 2017 年 4 月

4 《中职烹饪实训教学引入餐饮4D管
理模式的探索》 梁福宏 《新生代》 2018 年 11 月

5 《餐饮 4D管理模式在烹饪实训室建
设与管理中的应用》 时劼 《广西广播电视大

学学报》 2019 年 2 月

6 《餐饮 4D管理在中职中餐烹饪实训
教学中的运用》 李东宁 《教研周刊》 2019 年 4 月

7 《〈广西经典桂菜制作〉校本课程
的开发与实施》 李东宁 《新教育时代》 2020 年 5 月

8 《中职烹饪专业引入地方饮食文化
的实践探索》 李东宁 《新教育时代》 2021 年 2 月

9 《桂菜制作与服务专业群校内实训
基地建设的探索与实践》 韩德军 《当代教育家》 2021 年 5 月

10 《桂菜制作与服务专业群课程体系
构建的研究》 时劼 《广西广播电视大

学学报》 2021 年 7 月

11 《职业院校桂菜制作课程运用混合
教学法的探索与实践》 时劼 《文渊》 2021 年 7 月

12 《桂菜制作与服务专业群校企行深
度融合人才培养模式研究》 张彬 《现代职业教育》 2022 年 1 月

13 《桂菜标准进课程的策略探究》 吴祖强 《新课程教学》 2022年第11期

14 《在线开发课程建设在地方特色菜
系课程中的研究与实践》 张彬 《新教育》 2022年第11期

15 《新时代背景下桂菜文化传承创新
与实践探索》 谢晓霞 《时代教育》 2022 年 9 月

16 《桂菜制作与服务专业群课程体系
教育模式研究》 谢晓霞 科研 2022 年 9 月

17 《引桂菜标准进课程，线上线下混
合式桂菜教学模式构建的研究》 李东宁 《新教育时代》 2023 年

18
《现代学徒制运用于广西中职烹饪
专业学生“桂菜传承意识”培养的

探讨》
张彬 《当代教育实践与

教学研究》 2023 年 3 月

19 《开发螺蛳粉制作课程 培养螺蛳
粉技能人才》 李东宁 《视周刊》 2023 年 10 期

20
《课程思政背景下职业院校烹饪专
业课程改革研究——以“桂菜制作”

课程为例》
文筱荟 万方数据库 2023 年 13 期

21
《引桂北少数民族地区饮食服务文
化入中职酒店服务专业教学中的研

究》
胡铧芮 《电脑爱好者》 2023 年 7 月

22 《素食烹饪订单培养的探索与实
践》 梁福宏 中国教育与教学研

究 2014 年 2 月

23 《浅议中职烹饪教育中渗透工艺美
术课的重要性》 郑德华 中国教育与教学研

究 2014 年 4 月

24 《素食文化向中职烹饪专业的渗
透》 刘军 中国教师与教育教

研杂志 2014 年 5 月

25 《素食烹饪现代学徒制人才培养模
式的探索与实践》 梁福宏 现代教育科研理论 2014 年 5 月
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26 《引入素食，打造中职烹饪专业特
色》 黄琼 中国素质教育教学

研究 2014 年 6 月

27 《浅析校企合作共赢的创新之道》 吴天元 素质教育 2015 年 5 月

28 《烹饪专业“校企行合作 产学研创
结合”人才培养的探索》 时劼 《广西广播电视大

学学报》 2018 年 5 月

29 《职业教育“双师型”教师队伍建
设探索》 时劼 《广西教育学院》 2018 年 6 月

30 《中职烹饪专业德育管理与职业素
养教育相融合的探索》 张彬 《成长》 2018 年 8 月

31 《中职特色专业群校企行合作培养
的研究与探索》 张彬 《当代教育实践与

教学的研究》 2020 年 9 月

32 《广西职业教育提质增效推进乡村
人才振兴有效衔接的探析》 吴天元 《市场论坛》 2021 年

33 《茶游学文化建设与探索》 吴祖强 《教育与社科缉》 2022 年 36 期

34 《中职学校茶艺课程教学模式改革
的探索与实践》 谭燕 《新课程教学》 2022 年 6 月

35 《大师引领的茶游学学习模式在茶
业人才培养中的探索与实践》 谭燕 《新课程教学》 2022 年 6 月

36 信息化教学手段在《广西特色饮食
文化》课程教学中的应用 陈亭蓁 《中国多媒体与网

络教学学报》 2023 年 2 月

37 《职业教育与茶业人才培养的协同
机制研究》 谭燕 《教育科学》 2023 年 9 月

38 《烹饪专业课程与课程思政的融合
模式研究》 时劼 万方数据库 2023 年 11 月

39 《桂菜文化传承创新与实践探索》 鲁煊 《企业科技与发展》 2019 年 10 月

40 《桂菜主题餐厅建设经营与发展调
研报告》 鲁煊 《企业科技与发展》 2020 年 8 月

41 《广西传统桂菜发展现状及存在的
问题》 林叶新 《商情》 2021 年 9 月

42 《螺蛳粉产业产教融合视域下中职
烹饪专业人才培养模式的探索》 李东宁 《中国图片》 2024 年 36 期

43 《非物质文化遗产视角下的桂菜小
吃保护策略》 刘亮 《中外食品工业》 2025 年 15 期

44 《桂菜小吃文化融入在线开放课程
构建与实施策略》 刘亮 《中外食品工业》 2025 年 16 期

45 《广西生榨米粉制作与烹调技术标
准初探》 林叶新 《轻工科技》 2022 年 2 期

46 《“桂菜出桂”面临的问题与对策
研究》 鲁煊 《南宁职业技术学

院学报》
2020 年 11 月

47 《桂菜烹调文化挖掘整理创新研
究》 鲁煊 《现代食品》 2021 年 10 月

48 《基于文化自信视角下壮族传统饮
食文化现代化研究》 鲁煊 《边疆经济与文化》 2022 年 1 月

49 《“职教出海”背景下面向东盟传
播桂菜文化的途径研究》 张彬 《中国食品工业》 2025 年 11 月

50
《广西中职学校面向东盟传播桂菜
文化的保障资源建设研究——以广

西商业学校为例》
时劼 《中国食品工业》 2025 年 9 月

51 《基于螺蛳粉产业背景的螺蛳粉制
作技能型人才培养的路径研究》 张彬 《食经》 2025 年 10 月

52
《乡村振兴视域下饮食类非物质文
化遗产发展路径研究——以广西武
宣红糟酸制作技艺为例》

林叶新 《四川旅游学院学
报》

2022 年 2 期

53
《全面推进乡村振兴战略背景下区
域饮食文化资源活化的机遇、困境
及策略—南宁酸嘢制作技艺为例》

林叶新 《现代食品》 2022 年 20 期
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2.论文发表证明

(1)论文《以特色食材为切入点，打造

桂菜品牌》

(2)论文《挖掘桂菜特色，推动桂菜内

涵建设》

论文封面 论文目录

论文正文 论文正文

论文封面 论文目录

论文正文 论文正文

(3)论文《浅谈桂菜形成和地方特色》
(4)论文《中职烹饪实训教学引入餐饮

4D 管理模式的探索》

论文封面 论文目录 论文封面 论文目录
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论文正文 论文正文 论文正文 论文正文

(5)论文《餐饮 4D 管理模式在烹饪实训

室建设与管理中的应用》

(6)论文《餐饮 4D 管理在中职中餐烹饪

实训教学中的运用》

论文封面 论文目录

论文正文 论文正文

论文封面 论文目录

论文目录 论文正文
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(7)论文《〈广西经典桂菜制作〉校本

课程的开发与实施》

(8)论文《中职烹饪专业引入地方饮食

文化的实践探索》

论文封面 论文目录

论文正文 论文正文

论文封面 论文目录

论文正文 论文正文

(9)论文《桂菜制作与服务专业群校内

实训基地建设的探索与实践》

(10)论文《桂菜制作与服务专业群课程

体系构建的研究》

论文封面 论文目录 论文封面 论文目录
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论文正文 论文正文 论文正文 论文正文

(11)论文《职业院校桂菜制作课程运用

混合教学法的探索与实践》

(12)论文《桂菜制作与服务专业群校企

行深度融合人才培养模式研究》

论文封面 论文目录

论文正文 论文正文

论文封面 论文目录

论文正文 论文正文
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(13)论文《桂菜标准进课程的策略探

究》

(14)论文《在线开发课程建设在地方特

色菜系课程中的研究与实践》

论文封面 论文目录

论文正文 论文正文

论文封面 论文目录

论文正文 论文正文

(15)论文《新时代背景下桂菜文化传承

创新与实践探索》

(16)论文《桂菜制作与服务专业群课程

体系教育模式研究》

论文封面 论文目录 论文封面 论文目录
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论文正文 论文正文 论文正文 论文正文

(17)论文《引桂菜标准进课程，线上线

下混合式桂菜教学模式构建的研

究》

(18)论文《现代学徒制运用于广西中职

烹饪专业学生“桂菜传承意识”培

养的探讨》

论文封面 论文目录

论文正文 论文正文

论文封面 论文目录

论文正文 论文正文
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(19)论文《开发螺蛳粉制作课程 培养

螺蛳粉技能人才》

(20)论文《课程思政背景下职业院校烹

饪专业课程改革研究——以“桂菜

制作”课程为例》

论文封面 论文目录

论文正文 论文正文

论文封面 论文目录

论文正文 论文正文

(21)论文《引桂北少数民族地区饮食服

务文化入中职酒店服务专业教学中

的研究》

(22)论文《素食烹饪订单培养的探索与

实践》

论文封面 论文目录

e

论文封面 论文目录
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论文正文 论文正文 论文正文 论文正文

(23)论文《浅议中职烹饪教育中渗透工

艺美术课的重要性》

(24)论文《素食文化向中职烹饪专业的

渗透》

论文封面 论文目录

论文正文 论文正文

论文封面 论文目录

论文正文 论文正文
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(25)论文《素食烹饪现代学徒制人才培

养模式的探索与实践》

(26)论文《引入素食，打造中职烹饪专

业特色》

论文封面 论文目录

论文正文 论文正文

论文封面 论文目录

论文正文 论文正文

(27)论文《浅析校企合作共赢的创新之

道》

(28)论文《烹饪专业“校企行合作 产

学研创结合”人才培养的探索》

论文封面 论文目录 论文封面 论文目录
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论文正文 论文正文 论文正文 论文正文

(29)论文《职业教育“双师型”教师队

伍建设探索》

(30)论文《中职烹饪专业德育管理与职

业素养教育相融合的探索》

论文封面 论文目录

论文正文 论文正文

论文封面 论文目录

论文正文



16

(31)论文《中职特色专业群校企行合作

培养的研究与探索》

(32)论文《广西职业教育提质增效推进

乡村人才振兴有效衔接的探析》

论文封面 论文目录

论文正文 论文正文

论文封面 论文目录

论文正文 论文正文

(33)论文《茶游学文化建设与探索》
(34)《中职学校茶艺课程教学模式改

革的探索与实践》

论文封面 论文目录 论文封面 论文目录
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论文正文 论文正文 论文正文 论文正文

(35)论文《大师引领的茶游学学习模式

在茶业人才培养中的探索与实践》

(36)论文《信息化教学手段在<广西特

色饮食文化>课程教学中的应用》

论文封面 论文目录

论文正文 论文正文

论文封面 论文目录

论文正文 论文正文
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(37)论文《职业教育与茶业人才培养的

协同机制研究》

(38)论文《烹饪专业课程与课程思政的

融合模式研究》

论文封面 论文目录

论文正文 论文正文

论文封面 论文目录

论文正文 论文正文
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（三）教材

1.自主开发教材统计表

序

号
教材名称 出版情况 出版社 出版时间 备注

1 智能烹饪技术概论 公开出版发行
首都师范大

学出版社
2026年5月

2 中式菜肴制作 公开出版发行
北京理工大

学出版社
2026年6月

3 广西特色饮食文化 公开出版发行
对外经济贸

易大学出版

社

2018年8月

4 桂菜制作 公开出版发行
合肥工业大

学出版社
2025年7月

5 桂菜制作实训教程 公开出版发行
北京理工大

学出版社
2023年7月

6 广西米粉 公开出版发行
广西人民出

版社
2022年6月

7
中式烹饪烹调技法训

练
公开出版发行

西南交通大

学出版社
2021年9月

十四五“职业

教育国家规

划教材

8 桂菜特色小吃制作 校本教材

9 桂菜素食料理 校本教材

10 柳州螺蛳粉制作技艺 校本教材

11 广西特色菜肴制作 校本教材
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2.自主开发教材证明

(1)《智能烹饪技术概论》教材（部分截图）

(2)《中式菜肴制作》教材（部分截图）
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(3)《广西特色饮食文化》教材（部分截图）

(4)《桂菜制作》教材（部分截图）
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(5)《桂菜制作实训教程》教材（部分截图）

(6)《广西米粉》教材（部分截图）
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（7）《中式烹饪烹调技法训练》教材（部分截图）

（8）《桂菜特色小吃制作》校本教材（部分截图）
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（9）《桂菜素食料理》校本教材（部分截图）

（10）《柳州螺蛳粉制作技艺》校本教材（部分截图）
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（11）《广西特色菜肴制作》教材（部分截图）
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二、成果获奖

（一）重要获奖

3.重要获奖统计表

序号 获奖年月 奖励类别 所获奖项名称 获奖等级

1 2024-12 国家级
《桂菜制作》被认定为国家级

在线精品课程

国家级在线精

品课程

2 2025-12 国家级

《中式烹调工艺-烹调技法训

练》获第三届全国优秀教材奖

（职业教育与继续教育类）

二等奖

3 2018-12 国家级
国家“第六届黄炎培职业

教育杰出教师奖”

“第六届黄炎

培职业教育杰

出教师奖”

4 2026-06 省部级 自治区教学成果 一等奖

5 2026-01 省部级

广西人工智能赋能教育创新

应用大赛教育语料库创新与

应用赛道

—等奖

4.重要获奖证明

(1) 国家级在线精品课程：《桂菜制作》

广西商业学校《桂菜制作》入选 2023 年职业教育国家在线精品课程
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(2) 第二届全国优秀教材二等奖

广西商业学校拟获得第二届全国优秀教材（职业教育与继续教育类）

《中式烹调工艺-烹调技法训练》获第二届全国优秀教材奖（职业教育与继续教

育类）二等奖
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(3) 国家“第六届黄炎培职业教育杰出教师奖”

吕志宁老师荣获国家第六届黄炎培职业教育奖杰出教师奖



29

(4) 自治区教学成果一等奖

2026 年《中职学校“标准引领·课程赋能·平台聚力”培养“桂厨”人才的创

新实践》获自治区教学成果一等奖
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(5) 广西人工智能赋能教育创新应用大赛一等奖

项目团队教师在广西人工智能赋能教育创新应用大赛

教育语料库创新与应用赛道获得一等奖
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（二）学生获奖情况（2013 年至今）

1. 学生获奖情况统计表（2013 年至今）

序号 项目名称 等级 数量

1 全国职业院校技能大赛 三等奖 1

2

广西职业院校技能大赛

金奖

（一等奖）
8

3
银奖

（二等奖）
32

4
铜奖

（三等奖）
18

5 中国—东盟职业院校学

生烹饪技能大赛

一等奖 1

6 三等奖 4

2. 学生获奖证书（部分）

(1)学生获全国职业院校技能大赛三等奖 1项

(2)（学生获广西职业院校技能大赛一等奖 8项
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(3)学生获广西职业院校技能大赛二等奖 32 项（部分证书）
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34
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(4)学生获广西职业院校技能大赛三等奖 18 项（部分证书）

(5)学生获中国—东盟职业院校学生烹饪技能大赛一等奖 1项

(6)学生获中国—东盟职业院校学生烹饪技能大赛三等奖 4项（部分证书）
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（三）学校建设成果

1.学校建设成果统计表

序号 获奖年月 所获奖项名称 获奖等级 授奖部门

1 2015 年 07 月
第二批国家中等职业教育发展改

革示范学校
国家级

教育部、人社部、

财政部

2 2023 年 10 月 广西中等职业教育优质学校立项 自治区级
广西壮族自治区

教育厅

3 2020 年 02 月
中餐烹饪专业获广西职业教育自

治区级教学成果二等奖
自治区级

广西壮族自治区

人民政府

4 2023 年 04 月
中餐烹饪专业获柳州市高校和职

业教育类教学成果二等奖
市厅级 柳州市人民政府

5 2025 年 04 月
中餐烹饪专业获柳州市高校和职

业教育类教学成果一等奖
市厅级 柳州市人民政府

6 2018 年 09 月
第七届广西民族地方特色美食大

赛中荣获团体特金奖
自治区级

广西烹饪餐饮行

业协会

7 2019 年 01 月
改革开放四十年•自治区成立 60

年广西餐饮业人才培养卓越单位
自治区级

广西烹饪餐饮行

业协会

8 2020 年 12 月 广西烹饪教育优秀单位 自治区级
广西烹饪餐饮行

业协会

9 2021 年 09 月
第十届广西民族地方特色美食大

赛中荣获团体特金奖
自治区级

广西烹饪餐饮行

业协会

10 2025 年 04 月
柳州市“八桂米粉师傅”劳务品牌

技能培训领航单位
市厅级 柳州市人社局
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2.学校建设成果证明

(1) 国家中等职业教育发展改革示范学校

(2) 2023 年入选广西优质中职学校和专业建设计划项目

(3) 中餐烹饪专业获广西职业教育自治

区级教学成果二等奖

(4) 2023 年获柳州市高校和职业教育

类教学成果二等奖
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(5) 2025 年获柳州市高校和职业教育类教学成果一等奖

(6) 人才培养卓越单位 (7) 广西烹饪教育优秀单位

(8) 多次获得广西民族地方特色美食大赛特金奖
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(9) 柳州市“八桂米粉师傅”劳务品牌技能培训领航单位

（四）专业建设成果

1.专业建设成果统计表

序号 获奖年月 所获奖项名称 获奖等级 授奖部门

1 2024年 10月
《桂菜制作》获 2023 年国家职业教

育在线精品课程认定
国家级

中华人民共和

国教育部

2 2014年 07月
中餐烹饪专业获国家中等职业教育

发展改革示范学校重点建设专业
国家级

教育部、人社

部、财政部

3 2023 年 5 月
《中式烹调工艺：烹调技法训练》获

“十四五”国家规划教材
国家级 教育部

4 2023年 10月
中餐烹饪专业获广西中等职业教育

优质专业立项
自治区级

广西壮族自治

区教育厅

5 2018年 04月
自治区职业教育示范特色专业及实

训基地项目获良好等级
自治区级

广西壮族自治

区教育厅

6 2024年 02月
广西职业教育桂菜制作与服务专业

群发展研究基地通过验收
自治区级

广西壮族自治

区教育厅

7 2024年 12月
中餐烹饪专业获广西烹饪职教集团

专业进步奖
自治区级

广西烹饪职教

集团

8 2023年 12月
中餐烹饪专业获柳州市高技能人才

培训基地建设项目
市厅级 柳州市人社局

2.专业建设成果证明

(1) 《桂菜制作》获 2023 年国家职业教育在线精品课程认定
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(2) 国家中等职业教育改革广西优质中职学校和专业建设计划项目申报

发展示范学校重点建设专业相关材料

(3) 《中式烹调工艺：烹调技法训练》获“十四五”国家规划教材

(4) 2023 年入选广西优质中职学校和专业建设计划项目
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(5) 自治区职业教育示范特色专业及实训基地项目获良好等级

(6) 桂菜制作与服务专业群发展研究基

地

(7) 中餐烹饪专业获广西烹饪职教集

团专业进步奖

(8) 2023 年市级高技能人才培训基地建设项目
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（五）师资队伍建设成果

1.团队成员获奖情况

(1) 团队成员获奖（荣誉）统计表

序号 获奖
时间 姓名 项目名称 等级 授予部门

1 2018 年 吕志宁 国家“第六届黄炎培职业教育
杰出教师”奖 国家级 中华职业教

育社

2 2019 年 吕志宁 国家级“万人计划”教学名师 国家级 中华人民共
和国教育部

3 2019 年 吴天元 全国优秀教育工作者 国家级 中华人民共
和国教育部

4 2019 年 吴天元 自治区优秀教育工作者 自治区 广西壮族自
治区教育厅

5 2023 年 韦翠霞 自治区级模范教师 自治区

自治区模范
教师偶像表
彰工作领导

小组

6 2014 年 鲁煊 中国烹饪大师 国家级 中国饭店行
业协会

7 2017 年
8 月 李东宁 注册中国烹饪大师 国家级 中国烹饪

协会

8 2017 年
8 月 刘亮 注册中国烹饪大师 国家级 中国烹饪

协会

9 2019 年 韦秀美 注册中国烹饪大师 国家级 中国烹饪
协会

10 2011 年 黎元龙 中国烹饪大师 国家级 中国饭店
行业协会

11 2012 年 莫绍书 中国烹饪大师 国家级 中国饭店
行业协会

12 2015 年 黄恒直 中国烹饪大师 国家级 中国饭店
行业协会

13 2017 年
8 月 梁福宏 注册中国烹饪名师 国家级 中国烹饪

协会

14 2017 年
8 月 韩德军 注册中国烹饪名师 国家级 中国烹饪

协会

15 2017 年
8 月 黄恒直 注册中国烹饪名师 国家级 中国烹饪

协会

16 2021 年
12 月 张彬 注册广西烹饪大师 自治区 广西烹饪餐

饮行业协会

17 2021 年
12 月 梁福宏 注册广西烹饪大师 自治区 广西烹饪餐

饮行业协会

18 2021 年
12 月 韩德军 注册广西烹饪大师 自治区 广西烹饪餐

饮行业协会
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19 2021 年
3 月 时劼 注册广西烹饪名师 自治区 广西烹饪餐

饮行业协会

20 2021 年
12 月 李东宁 注册广西桂菜大师 自治区 广西烹饪餐

饮行业协会

21 2021 年
3 月 刘文俊 注册广西桂菜大师 自治区 广西烹饪餐

饮行业协会

22 2021 年
12 月 覃雪奎 注册广西桂菜大师 自治区 广西烹饪餐

饮行业协会

23 2020 年
1 月 谢晓霞 广西桂菜名师 自治区 广西烹饪餐

饮行业协会

24 2019 年
11 月 张彬 烹饪育人成就奖 自治区 广西烹饪餐

饮行业协会

25 2019 年
11 月 梁福宏 烹饪育人成就奖 自治区 广西烹饪餐

饮行业协会

26 2019 年
11 月 韩德军 烹饪育人成就奖 自治区 广西烹饪餐

饮行业协会
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(2) 团队成员获奖（荣誉）证明

吕志宁 2018 年国家“第六届黄炎培职

业教育杰出教师奖”

吕志宁 2019 年国家级“万人计划”教

学名师

吴天元 2019 年全国优秀教育工作者 吴天元 2019 年自治区优秀教育工作者

韦翠霞老师 2023 年获广西壮族自治区模范教师
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李东宁、刘亮、韦全庆、韦秀美获注册中国烹饪大师荣誉称号
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黎元龙、莫绍书、黄恒直、易西俊获中国烹饪大师荣誉称号

梁福宏、韩德军、黄恒直获注册中国烹饪名师荣誉称号
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2.团队成员担任社会职务情况

(1) 入选各类骨干、专家库或组织成员/委员情况统计表

序号 姓名 时间 担任职务 授予部门

1 吕志宁 2021年12月至

2023 年 12 月
全国商业技师协会专家委员 中国商业技师协会

2 张彬 2018 年 广西餐饮教职委委员
广西壮族自治区教

育厅

3 张彬 2018 年 广西烹饪餐饮行业协会副主席
广西烹饪餐饮行业

协会

4 梁福宏 2018 年 广西烹饪餐饮行业协会理事
广西烹饪餐饮行业

协会

5 黄恒直 2021 年 12 月

广西烹饪餐饮行业协会第七届

理事会名厨专业委员会常务

副秘书长

广西烹协名厨专业

委员会

6 韩德军 2023 年 6 月
广西烹协柳州市名厨专业委员

会副主席

广西烹协柳州市名

厨专业委员会

7 黄恒直 2023 年 6 月
广西烹协柳州市名厨专业委员

会秘书长

广西烹协柳州市名

厨专业委员会

8 鲁煊
2020 年 9 月至

2025 年 9 月
广西标准化专家库专家

广西标准化

协会

9 鲁煊
2021 年 6 月至

2026 年 6 月

广西营养学会食物营养与烹饪

科学专业委员会第一届委员会

委员

广西营养学会

10 鲁煊
有效期至

2025 年 9 月

中国烹饪协会餐饮教育工作委

员会委员
中国烹饪协会

11 鲁煊
2023 年 8 月至

2028 年 8 月

广西营养学会药膳食养专业

委员会委员
广西营养学会
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(2) 入选各类骨干、专家库或组织成员/委员情况证明

吕志宁担任广西电子商务专家委员会特聘

专家

吕志宁担任全国商业技师协会

专家委员

张彬担任广西餐饮教职委委员

张彬任广西烹饪餐饮行业协会副主席、梁福宏任广西烹饪餐饮行业协会常务委员
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3.国家级、省级教师获奖证明

(1) 国家级、省级教师获奖情况统计表

序号
获奖

时间
姓名 项目名称 等级 授予部门

1 2021 年 韦翠霞
2021 年全国职业院校技能大赛教

学能力比赛
三等奖

全国职业院

校技能大赛

组委会

2 2013 年

6 月
韦秀美

指导学生覃皇邦参加2013年全国

职业院校技能大赛中职组烹饪比

赛（个人 ）

三等奖

全国职业院

校技能大赛

组织委员会

3 2020 年 吴天元

《边疆少数民族地区创办“扶贫

巾帼励志班”实施教育扶贫的研

究与实践》广西职业教育教学成

果奖

一等奖

广西壮族自

治区人民

政府

4 2014 年

11 月
韩德军

第五届全国饭店业职业技能竞赛

全国总决赛

全国

十佳

烹调师

全国饭店业

职业技能竞

赛组织委员

会

5 2014 年

5 月
韦秀美

第五届全国饭店业职业技能竞赛

(广西赛区)中式面点项目
金奖

全国饭店业

职业技能竞

赛组织委员

会

6 2014 年

5 月
韩德军

第五届全国饭店业职业技能竞赛

(广西赛区)中式烹调-热菜项目
金奖

全国饭店业

职业技能竞

赛组织委员

会

7 2023 年

6 月
王禧

全国第七届 HOTELEX“明日之星”

厨师大赛全国总决赛
金奖

中国烹饪

协会

8 2014 年

5 月
李东宁

第五届全国饭店业职业技能竞赛

(广西赛区)中式烹调-热菜项目
银奖

全国饭店业

职业技能竞

赛组织委员

会

9 2018 年 韩德军 第八届全国烹饪技能竞赛 银奖

第八届全国

烹饪技能竞

赛组委会

10 2022 年

4 月

韩德军

荣骞

谭燕

全国首届职业教育微课教学

大赛
二等奖

中国商业技

师协会

11 2022 年

4 月

胡铧芮

时劼

张彬

《荔浦香芋扣肉的制作》获全国

首届职业教育微课教学大赛
二等奖

中国商业技

师协会
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12 2018 年 覃少巍
2018 年广西职业院校信息化教学

大赛中职组信息化教学设计比赛
一等奖

广西壮族自

治区教育厅

13 2018 年
韦翠霞

韩德军

2018 年广西职业院校信息化教学

大赛中职组信息化课堂教学比赛
一等奖

广西壮族自

治区教育厅

14 2019 年 韦翠霞
2019 年广西职业院校教学能力大

赛中职组课堂教学比赛
一等奖

广西壮族自

治区教育厅

15 2021 年 韦翠霞
2021 年广西职业院校教学能力大

赛中职组课堂教学比赛
一等奖

广西壮族自

治区教育厅

16 2022 年 吴天元
2022 年广西职业院校教学能力大

赛中职组课堂教学比赛
一等奖

广西壮族自

治区教育厅

17
2022 年

至 2026

年

指导教

师

指导学生获广西职业院校技能大

赛中职组一等奖 7项
一等奖

广西壮族自

治区教育厅

18 2023 年

4 月
鲁煊

指导学生参加2023年广西职业院

校技能大赛高职组赛项

团体赛

一等奖
广西壮族自

治区教育厅

19 2024 年

3 月
鲁煊

指导学生参加2024年广西职业院

校技能大赛高职组烹赛项团体赛
一等奖

广西壮族自

治区教育厅

20 2018 年

12 月

张彬

李东宁

2018 年广西职业院校信息化教

学大赛中职组信息化微课教学比

赛

二等奖
广西壮族自

治区教育厅

21 2021 年

12 月
张彬

2021 年广西职业院校教师教学技

能大赛中职组微课比赛
二等奖

广西壮族自

治区教育厅

22 2023 年

12 月
谭燕

2023 年广西职业院校教师教学技

能大赛获课堂教学比赛
二等奖

广西壮族自

治区教育厅

23
2012 年

至 2026

年

指导老

师

指导学生获广西职业院校技能大

赛中职组二等奖 21 项
二等奖

广西壮族自

治区教育厅

24 2023 年

7 月
鲁煊

指导学生参加2023年全国职业院

校技能大赛高职组“烹饪”比赛

（团体）

二等奖

全国职业院

校技能大赛

组织委员会

25 2017 年

12 月
李东宁

2017 年广西中等职业学校教师职

业技能大赛“烹饪”

项目

三等奖
广西壮族自

治区教育厅

26 2020 年

12 月
刘亮

2020 年广西中等职业学校教师职

业技能大赛“西式面点”项目
三等奖

广西壮族自

治区教育厅

27 2020 年

12 月
时劼

2020 年广西中等职业学校教师职

业技能大赛“西式烹饪”项目
三等奖

广西壮族自

治区教育厅

28 2021 年

12 月
廖莉花

2021 年广西中等职业学校教师职

业技能大赛“中式面点”项目
三等奖

广西壮族自

治区教育厅
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29 2021 年

12 月
韦江忠

2021 年广西中等职业学校教师职

业技能大赛“中式烹饪”项目
三等奖

广西壮族自

治区教育厅

30 2020 年

12 月

张彬

时劼

2020 年广西中等职业学校教师职

业技能大赛中职组微课教学比赛

《常用刀法之斜刀法》

三等奖
广西壮族自

治区教育厅

31 2019 年

12 月

张彬

李东宁

2019 年广西中等职业学校教师职

业技能大赛中职组微课教学比赛

《磨刀及刀具的保养知识》

三等奖
广西壮族自

治区教育厅

32 2022 年 韦江忠

广西壮族自治区第七届广西农民

工技能大赛（螺蛳粉

项目）

三等奖

广西壮族自

治区农民工

工作领导小

组办公室、

自治区人力

资源和社会

保障厅、自

治区总工会

33 2022 年 王禧

广西壮族自治区第七届广西农民

工技能大赛

（桂林米粉项目）

优胜奖

广西壮族自

治区农民工

工作领导小

组办公室、

自治区人力

资源和社会

保障厅、自

治区总工会

34
2022 年

6 月
王禧

柳州市第七届农民工技能大赛暨

第二届“龙城杯”职业技能大赛

桂林米粉制作工

项目

一等奖

柳州市人力

资源和社会

保障局

35
2022 年

6 月
韦江忠

柳州市第七届农民工技能大赛暨

第二届“龙城杯”职业技能大赛

螺蛳粉制作工项目

二等奖

柳州市人力

资源和社会

保障局

36
2022 年

5 月
王禧

2022 年柳州市城中区第七届农民

工技能大赛桂林米粉

项目比赛

一等奖

柳州市城中

区人力资源

和社会保障

局

37
2022 年

5 月
韦江忠

2022 年柳州市城中区第七届农民

工技能大赛螺蛳粉项目

比赛

二等奖

柳州市城中

区人力资源

和社会保障

局

38 2017 年 韩德军
2017 年中国技能大赛——全国烹

饪技能竞赛(广西赛区）
金奖

广西烹饪餐

饮行业协会

39 2017 年 李东宁 2017 年中国技能大赛——全国烹 银奖 广西烹饪餐
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饪技能竞赛(广西赛区） 饮行业协会

40 2017 年 谭波
2017 年中国技能大赛——全国烹

饪技能竞赛(广西赛区）
银奖 广西烹饪餐

饮行业协会

41 2017 年 张彬
2017 年中国技能大赛——全国烹

饪技能竞赛(广西赛区）
银奖 广西烹饪餐

饮行业协会

42 2017 年 韦秀美
2017 年中国技能大赛——全国烹

饪技能竞赛(广西赛区）
银奖 广西烹饪餐

饮行业协会

43 2017 年 时劼
2017 年中国技能大赛——全国烹

饪技能竞赛(广西赛区）
铜奖 广西烹饪餐

饮行业协会

44 2017 年 韩德军
第六届广西地方特色美食

大赛
特金奖

广西烹饪餐

饮行业协会

45 2017 年 刘亮
第六届广西地方特色美食

大赛
特金奖

广西烹饪餐

饮行业协会

46 2017 年 韦秀美
第六届广西地方特色美食

大赛
特金奖

广西烹饪餐

饮行业协会

47 2017 年 李东宁
第六届广西地方特色美食

大赛
金奖

广西烹饪餐

饮行业协会

48 2017 年 时劼
第六届广西地方特色美食

大赛
金奖

广西烹饪餐

饮行业协会

49 2017 年 韦秀美
第六届广西地方特色美食

大赛
金奖

广西烹饪餐

饮行业协会

50 2017 年 张彬
第六届广西地方特色美食

大赛
金奖

广西烹饪餐

饮行业协会

51 2017 年 谢晓霞
第六届广西地方特色美食

大赛
金奖

广西烹饪餐

饮行业协会

52 2017 年 刘亮
第六届广西地方特色美食

大赛
银奖

广西烹饪餐

饮行业协会

53 2017 年 韦秀美
第六届广西地方特色美食

大赛
银奖

广西烹饪餐

饮行业协会

54 2018 年 黄琼
第七届广西民族地方特色

美食大赛
特金奖

广西烹饪餐

饮行业协会

55 2018 年 时劼
第七届广西民族地方特色

美食大赛
特金奖

广西烹饪餐

饮行业协会

56 2018 年 谢晓霞
第七届广西民族地方特色

美食大赛
特金奖

广西烹饪餐

饮行业协会

57 2018 年 廖莉花
第七届广西民族地方特色

美食大赛
金奖

广西烹饪餐

饮行业协会

58 2018 年 黄志华
第七届广西民族地方特色

美食大赛
银奖

广西烹饪餐

饮行业协会

59 2018 年 刘文俊
第七届广西民族地方特色

美食大赛
银奖

广西烹饪餐

饮行业协会
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60 2018 年

12 月
韩德军 广西壮族自治区成立 60 周年

最佳厨

师奖

广西烹饪餐

饮行业协会

61 2018 年

12 月
李东宁 广西壮族自治区成立 60 周年

最佳厨

师奖

广西烹饪餐

饮行业协会

62 2018 年

12 月
刘亮 广西壮族自治区成立 60 周年

最佳厨

师奖

广西烹饪餐

饮行业协会

63 2018 年

12 月
韦秀美 广西壮族自治区成立 60 周年

最佳厨

师奖

广西烹饪餐

饮行业协会

64 2018 年

12 月
张彬 广西壮族自治区成立 60 周年

最佳厨

师奖

广西烹饪餐

饮行业协会

65 2021 年

12 月
韩德军

第十届广西民族地方特色

美食大赛
特金奖

广西烹饪餐

饮行业协会

66 2021 年

12 月
韦乐

第十届广西民族地方特色

美食大赛
特金奖

广西烹饪餐

饮行业协会

67 2021 年

12 月
曾宪晃

第十届广西民族地方特色

美食大赛
金奖

广西烹饪餐

饮行业协会

68 2021 年

12 月
刘亮

第十届广西民族地方特色

美食大赛
金奖

广西烹饪餐

饮行业协会

69 2021 年

12 月
谢晓霞

第十届广西民族地方特色

美食大赛
金奖

广西烹饪餐

饮行业协会

70 2021 年 王禧
第十届广西民族地方特色

美食大赛
银奖

广西烹饪餐

饮行业协会
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(2) 国家级、省级教师获奖证明

韦翠霞获 2021 年全国职业院校技能大

赛教学能力比赛三等奖

韦秀美指导学生覃皇邦参加 2013 年全

国职业院校技能大赛中职组烹饪比赛

荣获个人三等奖

2020 年吴天元参与教学成果奖《边疆少

数民族地区创办“扶贫巾帼励志班》实

施教育扶贫的研究与实践》获得一等奖

覃少巍获 2018 年广西职业院校信息化

教学大赛一等奖

韦翠霞、韩德军获 2018 年广西职业院

校信息化教学大赛一等奖

韦翠霞获 2019 年广西职业院校教学能

力大赛中职组课堂教学一等奖

韦翠霞获 2021 年职业院校教师教学技

能大赛课堂教学一等奖

吴天元获 2022 年职业院校教师教学技

能大赛获课堂教学一等奖
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指导学生获得 2025 中国东盟职业院学

生烹饪技能大赛中式烹调一等奖

指导学生获得 2025 中国东盟职业院校

学生烹饪技能大赛食品雕刻三等奖

指导学生获得 2025 中国东盟职业院校

学生烹饪技能大赛团体三等奖

指导学生获得 2026 广西职业院校技能

大赛餐饮赛道金奖
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指导学生获得 2026 广西职业院校技能

大赛餐饮赛道银奖

指导学生获得 2026 广西职业院校技能

大赛旅游赛道铜奖

项目团队教师在广西人工智能赋能教育创新应用大赛教育语料库创新与应用赛

道获得一等奖，在挑战赛中获得银奖



57

项目团队教师在广西人工智能赋能教育创新应用大赛智能体创新与应用赛道获

得二等奖，教育语料库创新与应用赛道获得二等奖

项目团队教师在广西职业院校教师教学技能大赛混合式教学比赛获得三等奖

指导学生获全国旅游院校服务技能(饭

店服务)大赛中荣获中职学校组鸡尾酒

调制赛项三等奖

项目团队教师在 2025 一带一路暨金砖

国家技能发展与技术创新大赛首届现

代饮品融创设计与服务技能赛项全国

总决赛(教师组)获三等奖
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三、成果背景

（一）国家背景

序号 背景材料名称

1 国办发〔2012〕47 号《国务院办公厅关于印发国内贸易发展 “十二五”
规划的通知》

2 商务部《关于加快发展大众化餐饮的指导意见》商服贸函〔2014〕265 号

1.《国务院办公厅关于印发国内贸易发展 “十二五” 规划的通知》
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2.《关于加快发展大众化餐饮的指导意见》
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（二）行业背景

序号 背景材料名称

1 桂政发〔2010〕70 号《广西壮族自治区人民政府关于加
快广西住宿餐饮业发展的意见》

2 广西评出 30 家桂菜名菜名店企业

1.《广西壮族自治区人民政府关于加快广西住宿餐饮业发展的意见》

2.广西评出 30 家桂菜名菜名店企业
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（三）学校背景

1.国家中等职业教育发展改革示范学校
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