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一、课程及课程资源

（一）课程及课程资源统计表

序号 课程名称

1 广西特色饮食文化

2 桂菜烹饪技艺

3 螺蛳粉制作技艺

4 广西特色菜肴制作

5 桂菜制作（国际化双语课程）

6 桂菜特色小吃制作

7 桂菜营养素食料理

8 广西米粉制作（国际化双语课程）

1.广西特色饮食文化课程及课程资源（部分截图）



2

2.桂菜烹饪技艺课程及课程资源（部分截图）
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3.柳州螺蛳粉制作技艺课程及课程资源（部分截图）
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4.广西特色菜肴制作课程及课程资源（部分截图）

5.桂菜制作课程及课程资源（部分截图）
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6.桂菜特色小吃制作课程及课程资源（部分截图）

7.桂菜营养素食料理课程及课程资源（部分截图）
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8.广西米粉制作课程及课程资源（部分截图）
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二、教材

（一）自主开发教材统计表
序

号
教材名称 出版情况 出版社 出版时间 备注

1 《智能烹饪技术概论》 公开出版发行 首都师范大学出版社 2026 年 5 月

2 《中式菜肴制作》 公开出版发行 北京理工大学出版社 2026 年 6 月

3 广西特色饮食文化 公开出版发行
对外经济贸易大学

出版社
2018 年 8 月

4 桂菜制作 公开出版发行 合肥工业大学出版社 2025 年 7 月

5 桂菜制作实训教程 公开出版发行 北京理工大学出版社 2023 年 7 月

6 广西米粉 公开出版发行 广西人民出版社 2022 年 6 月

7 中式烹饪烹调技法训练 公开出版发行 西南交通大学出版社 2021 年 9 月

十四五“职

业教育国

家规划教

材

8 桂菜特色小吃制作 校本教材

9 桂菜素食料理 校本教材

10 柳州螺蛳粉制作技艺 校本教材

11 广西特色菜肴制作 校本教材

1.《智能烹饪技术概论》教材（部分截图）
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2.《中式菜肴制作》教材（部分截图）

3.《广西特色饮食文化》教材（部分截图）
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4.《桂菜制作》教材（部分截图）

5.《桂菜制作实训教程》教材（部分截图）



11

6.《广西米粉》教材（部分截图）
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7.《中式烹饪烹调技法训练》教材（部分截图）

8.《桂菜特色小吃制作》校本教材（部分截图）
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9.《桂菜素食料理》校本教材（部分截图）

10.《柳州螺蛳粉制作技艺》校本教材（部分截图）
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11.《广西特色菜肴制作》教材（部分截图）
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三、实训基地

（一）校内实训基地（部分）

（二）校外实训基地（部分）

序号 协议名称

1 广西桂小厨餐饮管理有限公司学生顶岗实习协议

2 柳州市丽晶大酒店校企合作协议

3 柳州市汇巨餐饮投资管理有限责任公司校企合作协议

4 柳州市椿记餐饮有限公司校企合作协议

5 柳州市柳州饭店控股集团有限公司校企合作协议

6 柳州丽笙酒店有限公司校企合作协议

7 柳州万富酒店管理有限公司万达嘉华酒店校企合作协议

8 广西菲皇投资有限公司校企合作协议

9 广西绿岛阳光餐饮投资管理有限公司校企合作协议

10 柳州碧水莲花酒店管理有限公司校企合作协议

11 柳州市柳州菜饮食文化博物馆校企合作协议
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广西桂小厨餐饮管理有限公司学生顶岗实习协议

柳州市丽晶大酒店校企合作协议
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柳州市汇巨餐饮投资管理有限责任公司实习协议

柳州市椿记餐饮有限公司校企合作协议

柳州饭店控股集团有限公司校企合作协议
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柳州丽笙酒店有限公司校企合作协议

柳州万富酒店管理有限公司万达嘉华酒店岗位实习协议

广西菲皇投资有限公司校企合作协议
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广西绿岛阳光餐饮投资管理有限公司校企合作协议

柳州碧水莲花酒店管理有限公司校企合作协议

柳州市柳州菜饮食文化博物馆校企合作协议
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（三）企业教学工作站（部分）

序号 设立时间 设立企业 教学工作站

1 2022 年 6 月
柳州市丽晶
大酒店

广西商业学校驻柳州市
丽晶大酒店教学工作站

2 2022 年 10 月
柳州市柳饮饮食有限

责任公司
广西商业学校驻柳州市柳饮饮食

有限公司教学工作站

3 2022 年 10 月
柳州工贸大厦
柳州宾馆

广西商业学校驻柳州市
柳州宾馆教学工作站

4 2023 年 6 月
金龙寨餐饮
有限公司

广西商业学校驻金龙寨餐饮有限
公司教学工作站

5 2023 年 10 月
柳州市金惠
大酒楼

广西商业学校驻柳州市
金惠大酒楼教学工作站

6 2023 年 11 月
柳州市融水
金芦笙大酒店

广西商业学校驻柳州市融水金芦
笙大酒店教学工作站

广西商业学校&柳州市丽晶大酒店 广西商业学校&柳州市柳饮饮食有限责任公司

广西商业学校&柳州宾馆 广西商业学校&金龙寨餐饮业有限公司

广西商业学校&柳州市金惠大酒楼 广西商业学校&柳州市融水金芦笙大酒店
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四、教师队伍

（一）校内外教师统计表

序
号

姓名
专职教师或企
业兼职教师

教学、实践领域 职务/职称 职业资格证书 荣誉称号

1 张彬 专职教师 桂菜制作课程教学
烹饪营养
系主任
/副高级

中式烹调师高
级技师

广西烹饪大师

2 鲁煊 兼职教师
桂菜烹饪技艺课程

教学
副院长/
正高级

西式烹调师高
级技师

中国烹饪大师

3 吕志宁 专职教师
SYB 创业培训课程

教学
校长助理
/正高级

——
国家万人教学
名师、黄炎培
职教名师

4 周济扬 兼职教师 桂菜制作课程教学
专业带头
人/正高级

—— 广西工匠

5 林叶新 兼职教师
桂菜特色小吃制作

课程教学
专业带头
人/副教授

—— ——

6 吴天元 专职教师
中职生美育教程
广西篇课程教学

副校长
/副高级

——

全国优秀教育
工作者

自治区优秀教
育工作者

7 时劼 专职教师
广西名优食材课程

教学

烹饪营养
系副主任
/副高级

西式烹调师技
师

广西烹饪名师

8 农安航 专职教师 课程思政
副校长
/讲师

—— ——

9 张莹 专职教师 烹饪英语
人事处副
主任/副高

级
—— ——

10 李东宁 专职教师
桂菜烹饪技艺课程

教学
专任教师/

讲师
中式烹调师高

级技师
中国烹饪大师

11 刘亮 专职教师
桂菜特色小吃制作

课程教学
专任教师/

讲师
中式面点师高

级技师
中国烹饪大师

12 覃少巍 专职教师
餐饮成本核算课程

教学
专任教师
/副高级

—— ——

13 谢晓霞 专职教师
桂菜特色小吃制作

课程教学
专任教师
/助理讲师

西式面点师高
级工

——

14 谭燕 专职教师
广西特色饮食文化

课程教学
专任教师
/讲师

餐厅服务员高
级技师

——

15 曾宪晃 专职教师
烹饪概论课程

教学
专任教师
/助理讲师

中式烹调师
高级工

——
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序
号

姓名
专职教师或企
业兼职教师

教学、实践领域 职务/职称 职业资格证书 荣誉称号

16 韦乐 专职教师
广西名优特产课程

教学
专任教师
/助理讲师

西式面点师
高级工

——

17 韩德军 专职教师
冷菜烧卤制作课程

教学
专任教师
/讲师

中式烹调师高
级技师

中国烹饪名师

18 胡铧芮 专职教师
中外饮食文化课程

教学
专任教师
/讲师

餐厅服务员
高级工

——

19 陈亭蓁 专职教师
中外饮食文化课程

教学
专任教师
/讲师

餐厅服务员
高级工

——

20 罗钧文 专职教师
职业生涯规划课程

教学
专任教师
/助理讲师

中式烹调师
高级工

——

21 万都和
企业兼职
教师

桂菜烹饪工艺课程
教学

——
中式烹调师高

级技师
全国五一劳动

奖章

22 曾大文
企业兼职
教师

广西特色饮食文化
课程教学

——
中式烹调师高

级技师
——

23
TONG KUI
BOON

企业兼职
教师

广西特色饮食文化
课程教学

——
中式烹调师
高级工

——

（二）正高级职称证书

（三）副高级职称证书

（四）国家教学万人名师 1 人
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（五）黄炎培职业教育杰出教师奖 1人

（六）全国优秀教育工作者 1人

（七）自治区优秀教育工作者 1人
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（八）自治区模范教师 1人

（九）中国烹饪大师 6 人
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（十）中国烹饪名师 4 人

（十一）全国五一劳动奖章 1人
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